Mehr davon: Craft-Biere

Endlich tut sich also was, biermafRig.
In den vergangenen drei Jahren mach-
te nimlich ungefahr jede Woche eine
neue Kleinbrauerei im Land auf. Abge-
sehen davon, dass in Italien, Skandina-
vien, GroRbritannien und in den USA
sowieso eine Craft-Beer-Szene erblith-
te, dass es nur so eine Freude ist. Be-
kam man alles auf den Wiener Bier-
karten eher kaum mit. Aber gut, Seidel
und Kriigel sollen sein, hier bekommt
man die Biere, die das Herz befliigeln
(Wiens Klein- und Gasthof-Brauerei-
en zu einem anderen Zeitpunkt):

Verde 1080 Das Verde war schon super,
als Stefan Kreidl es als Idssig bekoch-
te GreiRlerei mit Wiens bestem Sorti-
ment an Chilisaucen und gutem fran-
zosischem Kse fiihrte. Biere hatte er
zwar immer schon viele, seit geraumer
Zeit hat er aber sehr, sehr viele, Und
zwar die gesamte Craft-Elite.

8., Josefstadter Str. 27, Mo~Fr 10-18 Uhr,
www.verdel080.at

A BarShabu Auch Georg Aichmayr ist

Pionier. In vieler Hinsicht, und nicht
zuletzt beim Craft Beer, das er in sei-
nem Shabu schon in breitem Angebot
offerierte, als wir alle davon noch kei-
nen Schimmer hatten.

2., Rotensterng. 8, Mo-Fr 16-2, 52 19-2, So
11-1 Uhr

Die Au Hiibsch, extrasaisonal und ein
bisschen nach nordischen Grundsat-
zen bekocht, dazu gibt’s ein feines Sor-
timent von heimischen und italieni-
schen Craft-Bieren.

2., Scherzerg. 1a, Mi-So 10-24 Uhr,
www.dieau.info

figls Erstaunlich, aber hier gab’s im-
merhin auch schon die beste Wein-
karte mit Wiener Weinen. Und jetzt
ein Craft-Beer-Angebot, das sich echt
gewaschen hat, eigene Karte, sehr gut
erklart und beschrieben.

19,, Grinzinger Str. 55, tagl. 11,3024 Uhr,
www.figls.at

Huth Grillhouse da Max Kleines, fei-
, nes und gutes Angebot sehr interes-
S Y santer handgeschnitzter Biere aus al-
: ler Welt, zu jedem Gericht gibt’s eine
= Bier-Empfehlung.
= 1., Schellingg. 6, tagl. 12-24 Uhr,

o
= www.zum-huth.at

0;

& I(inguruh Das Kanguruh sei hier nur
< = pro forma erwahnt, denn jeder, der sich
S fiir Bier interessiert, kennt es eh. Hier
- gibt’s jedes Bier dieser Welt. Basta.

Z 6., Burgerspitalg. 20, Mo-Sa 18-2 Uhr,

S www.kanguruh-pub.at

elches Bier zum Sch:

Das erste Wirtshaus Wiens, das sich konsequent dem H

LOKALKRITIK:
FLORIAN HOLZER

urzer Prolog: Bier ist nicht
K mehr das, was Bier friither war.

Bier wurde in den vergangenen
20 Jahren zur liebsten Spielwiese von
Kreativen, die da mit sowohl uralten
als auch neuen Bierrezepturen, Hop-
fensorten und Hefestimmen aus aller
Welt Biere basteln, die einen sowohl
kulinarisch wie intellektuell fordern.
In Osterreich konnte man interessante
Ales, Stouts, Lagers, Weizenbiere, In-
dia Pale Ales, und wie sie auch immer
heiflen, bisher an wenigen Handen ab-
zahlen, seit ein paar Jahren bliiht die
,Craft Beer"-Szene allerdings auch
bei uns. Bier ist der neue Wein, das
ist extrem interessant und wird von
der heimischen Gastronomie, in der
die Hegemonie der drei wesentlichen
Bierlieferanten kaum infrage gestellt
wird, mit erstaunlicher Konsequent ig-
noriert. Prolog Ende.

Anfang September machte ein
Wirtshaus, das vor 18 Jahren schon
mit dem eher depperten Namen ,DAS
Wirtshaus® eroffnete (aber eh recht
okay war), unter dem nicht sehr viel
geschmeidigeren Namen ,Fassldipp-
ler* auf. Und setzte sich damit der
Gefahr aus, ganz einfach ignoriert zu
werden, was in diesem Fall allerdings
eine echte Katastrophe wiare. Und
zwat nicht, weil sich das Lokal in ei-

ner so interessanten Gegend befinde
(nein), auch nicht, weil die gestalte-
rische Verinderung neue Mafstdbe
setzte (nicht wirklich, obwohl das et-
was mehr als hundert Jahre alte Lo-
kal gliicklicherweise von Zierrat be-
freit und neu ausgemalt wurde). Und
leider auch nicht, weil das, was die
Kiiche des Fassldippler da liefert, ir-
gendwie mit dem mitkime, was gute
Wirtshiuser derzeit so an den Tisch
bringen.

Aber dafiir haben die da eine Bier-
karte, auf der an die 50 verschie-
dene osterreichische Flaschenbie-
re aus zwolf Brauereien verzeichnet
sind. Und dabei ist aber keine einzi-
ge Konzernbrauerei und keine unab-
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Fas;ldippler, 4., Johann-StrauB-G. 42, &7 '/_“EJ

Tel. 01/890 15 93, Di-Sa 16-1 Uhr,
www.fassldippler.at




